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La préparation

Ingrédients

- 500 gramme (végétarien) de viande hachée

- 100 gramme de Gouda jeune biologique, rapé

- 100 gramme de fromage Gouda biologique, rapé

- 2 morceaux de poivron

- 1 morceaux Oignon rouge

- 2 morceaux d'oignons nouveaux

- 1 morceaux de piment jalapefio vert

- 140 gramme de petites tomates, coupées en deux
- 1 boite de mais

- 1 boite de haricots rouges

- 200 gramme de creme fraiche

- 4 morceaux de tortillas pour le moule a charniére (23-24 cm)
- 2 cuilleres a soupe de mélange d'épices mexicain

Vous manquez d'inspiration mais vous voulez quelque chose de différent ? Nous allons vous aider a démarrer avec
ce magnifique gateau de tortillas qui sera sur la table en un rien de temps.

Il s'agit d'une variante délectable des fameuses tortillas mexicaines farcies !
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