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Leckerer und einfacher Kurbiskuchen mit Gouda-Kéase
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Zutaten

- 1 orangenkirbis

- 1 schachtel mit Butterblatterteig

- 4 eier

- 250 gramm vollfetter franzdsischer Hiittenkase

- 2 teeloffel Currypulver

- 150 gramm geriebener alter Gouda-Kase oder Bio-
Knoblauchkése

- 4 thymianzweige

- Pfeffer und Salz

Vorbereitung

Zubereitung

Heizen Sie den Backofen auf 200 Grad Celsius vor. Dann den orangefarbenen Kdirbis putzen und in etwa einen
halben Zentimeter dicke Spalten schneiden.

Zubereitung

Eine Quicheform (oder Springform) mit dem Buttercreme-Blatterteig auslegen und die Kirbisspalten darauf legen. Die
Eier mit dem franzdsischen Quark, Currypulver, altem Gouda oder Bio-Knoblauchkase (nach Wahl), Salz und Pfeffer

verquirlen und diese Mischung tber dem Kirbis verteilen. Nun den Thymian auf dem gesamten Kuchen verteilen und
backen Sie ihn im Ofen 40 Minuten lang, bis er schon goldbraun ist. Lassen Sie den Kuchen eine Weile abkihlen und
genielRen Sie diesen kdstlichen Kurbiskuchen.
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